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MENU 
  M E N U  

 

Nos formules 
Garbure-Entrée -Dessert : 14 € 

 Garbure-Plat Dessert : 18 € 
 Garbure-Entrée Plat Dessert : 22 € 

 

Garbure Ariégeoise 
 

Entrées 9€ 
Terrine de Truite et Saumon aux écrevisses 

Galantine de Cerf au foie gras 
Œuf cocotte aux morilles 

Tartiflette Ariégeoise 
Salade de confit de canard aux croûtons aillés  

Tartare maison de bœuf gascon 

Plats 14€ 
Coquelet farci sauce écrevisses 

Blanquette d’agneau de pays aux cèpes 
Civet de Cerf de chasse locale 

Truite de l’Estanque au lard sur l’ardoise 
 Bavette de bœuf Gascon Sauce Auberge 

 « Dubble steack » à cheval 
 

Nos plats sont garnis de frites maison à la graisse de canard  
et d’une laitue à l’échalote 

 

Desserts 6€ 
Millas aux pommes flambées 

Confiture de vieux garçon, glace vanille Philippe Faur 
Crêpe chantilly, caramel de beurre salé 

Tarte aux myrtilles encore tiède 
La belle tranche de Bethmale affinée 

 

Pour se fa ire pla is ir…. 
Douze huîtres spéciales d’Olivier Soula  12 € 

Côte à l’os de bœuf Couseranais grillée (800gr 2 pers.) 35 € 
Fondue Couseranaise  (pour 4 pers. minimum) 48 € 
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A toute heure…  

Vin chaud aux épices        2.00 € 
Sodas 33 cl (Coca – Orangina – Ice–Tea pêche)    2.50 € 
Jus de fruit 33 cl (Alain Milhas)          4.50 € 
Boisson chaude 25cl (Café – Thé – Chocolat)     3.00 € 
Expresso            2.00 € 
Le vrai sandwich  au campaillou      5.00€ 
Crêpes  sucrés          3.00 € 
Crêpes chantilly – chocolat – confiture     5.00 € 
Millas           3.00 € 
Millas chantilly – chocolat – sirop d’érable     5.00 € 
Tarte ou cake du jour         5.00 € 
 

Apérit i fs & digest i fs  
 

Apéritif : Sangria Vin Blanc ou Kir Gascon 6 cl    4.00 € 
Bière pression 25 cl « La Brouche »      4.00 € 
Piscine de Champagne 10 cl       7.00 € 
Verveine maison –Poire williams – Armagnac 4 cl    8.00 € 
  

Nos vins 
 

Pichet rouge – blanc – rosé  25 cl       4.00 € 
Pichet rouge – blanc – rosé 50 cl       7.00 € 
VDP d’Ariege bio de Philippe Babin Coteaux d’Engravies  
« Fount cassat »  75 cl         20.00 € 
VDP des cotes de Gascogne  
Domaine de pellehaut blanc 75 cl      15.00 € 
VDP d’Ariege rosé « gris blanc » 75 cl     15.00 € 
AOC Madiran Chateau Montus 75 cl      30.00 € 
AOC Corbières La Grande Cuvée de Castelmaure 75 cl   25.00 € 
AOC médoc Château de Lussan 75 cl      20.00 € 

 


